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Un catadornoruego visito un cafetal donde se cultiva el mejor calé especial.
Compradores de Europa. Asiay Estados Unidos esperan mayor produceion.
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vel del mar, en el cafetal de Braulhio

Lugque sélo se escuchan las hojas
de los drboles movidas por el vien-
to y los pasos de John Arild y la fa-
milia Luque. compartiendo
experiencias de una forma de vida
que respeta el ecosisiema, para
producir el mejor café boliviano
que Hegd hasta Noniega para ser
t‘.l-HI'Ule:J en una taza. en las ca-
feterfas Kaftebrenneriet, en Oslo.

Hraulio Luque gand el tercer in-

gar de Ia Taza de Excelencia 2008
¥ Sus granos excepcionales fueron
comprados por John Arild. Alli na-
cio-el compromiso de conocer el
hugar donde se cultivaron tan de-
liciosos granos de café.

El sabado pasado, se cumplio el
sueno de justino Luque, quien des-
pués de 14 afos de ser productor
de café y transmitir ese canoci-
miento a sus hijos. pudo conocer
a un comprador. Callado, acom-
paio al visitante por el cafetal v
disfrutd de las explicaciones que

su hijo Eulogio y su nuera Aida da-
ban al catador noruego.

Fueron casi tres horas de viaje,
desde Caranavi, por caminos es-
trechos de tierra para llegar a la
colonia Kantutani,

;¥ qué le parecié nuestro cafe-
tal?, preguntd Eulogio, hermano
de Braulio, que no pudo acompa-
nar esta visita porgue se quedo en
Caranavi festejando el segundo lu-
gar obtenido este afio en la com-
petencia de la Taza de Excelencia,
& va en suquinta version.

“Emotional question”, respondid
John. ¥ un par de minutos des-
pués, explicd que estaba maravi-
llade por el lugar y el amor que la
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Chocolate y frutas,
sabores tinicos del
mejor café boliviano

-

EN CORQICO « Dos catadores europeos en plena cataciéon de
los cafés especiales participantes en la competencia 2009.

amnilia pone cada manana para

usdar las plantas de café, de la va-
riedad caturro rojo y amarillo.
Detalld que el calé especial bo-
lriano ya es reconocido en el mun-
do por su arorna ¥ sabor. Se puede
disfrutar en cada lote de café tos-
tado innumerables combinaciones
de chocolates, frutas, citricos.
También es muv dulce. Otros tie-
nen mayoar acidez.

Esta (ltima caracteristica en-
canta al mercada japonés. Los ca-
tadores del Japon coincidieron en
explicar a los productores que éste
es el preferido por su clientela.

No era una plantacion con 4r-
boles ordenados y en fila, como
imaginaba John. Disfrutd de cami-
nar entre plantas de café, palme-
rag, drboles frutales y cedrillos.

Es que se necesita que las plan-
tas tengan sombra, aclaraba Aida,
la esposa de Braulio, quien presen-
th otra muestra en la competencia
y obtuvo el décimo lugar.

“Estaes unabuena
alternativaparalos
pequenos productores,
paraque puedan
me]orarmsmgresoﬂ-
calidad deﬁda 4
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Agradecié por la oportunidad
de ser recibido y agregd que valié
la pena viajar mds de un dia y me-
dio para llegar a Bolivia.

Que un productor cafetalero de
los Yungus pacenos pueda contac-
tarse directamente con su com-
prador es una rareza. Luego de
conversar sobre las caracteristicas
del café Tikal del Jaguar, ambos se
comprometieron a producir mas
calé especial y a comprarlo. “Voy
a contar a mis clientes su historia’,
dijo John, mereciendo un aplauso
de la familia.

Y cumpli. En la pdgina princi-
pal www.kaffebrenneriet.no, est4
su fotografia catando café en Co-
roico. Ellink Viaje a Bolivia cuenta
dia a clia sus experiencias como
juez internacional de la competen-
cin hasta su visita al cafetal.

Ahora. a la familia Luque le que-
da esperar la fecha de la subasta
para vender su café, Tal vez otro
comprador ofrezcamds y no pue-
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muestran granos producidos en el cafetal de la familia Luque.

da vender a esta cadena de 19 ca-
feterias en Oslo.

Pero queda el compromiso de
seguir produciendo café especial
y lograr una relacion permanente.
Kaffebrenneriet tiene una oferta
de 120 de los mejores cafés espe-
ciales que se producen en el mun-
do. Alli estuvo el de Braulio Luque.

Al finalizar la premiacidn, los
periodistas le preguntaron a Brau-
lio si era mejor cultivar café que la
hoja de coca. "Café es mejor’, dijo
inmediatamente. Es que con el di-
nero recibido en las otras compe-
tencias pudieron comprar una
mdaquina colombiana selecciona-
dora de café, adquirir una movili-
dad para transportar los sacos de
café y mejorar su casa.

“Era de madera con techos de
palmera y ahora estd mejor con los
tablones de maderay techo de ca-
lamina. Pero ahora creo que pode-
mos construir una - casita’,
menciond con entusiasmo Aida.

“Siun productor ticne
un café de calidad ysolo
tiene tres sacos, no liene
caso. Estamos buscando

llenar un container
paracomprar .

Ellos viven allado de una mon-
tafa a la que atin no ingreso el
hombre y algunas noches se escu-
chan los rugidos del jaguar. Por eso
el nombre de su café.

Nadie se acuerda de los cafe-
taleros y nosotros generamos las
divisas para el pafs. Esa es una gran
preocupacion’, dijo Braulio y luego

destacé que "los productores po-

demos ser empresarios y ésa es la
nueva vision de nosotros’.

Y viceversa, el ganador del pri-
mer lugar, Mauricio Diez de Me-
dina, muy emocionado, pidi6 alos
empresarios de la ciudad volcar su
miriada al campo. "Deberiamos ser
un pafs agricola’. Y es que los com-
pradores del Reino Unido, Rusia,
Japon, Estados Unidos y otros pa-
ises europeos coincidieron en que
Bolivia tiene los mejores cafés del
mundo, pero necesitan incremen-
tar su produccion para llegar a
mis amantes del café.

Hace falta una buena carretera.

Soy dePuerto Acoblay
mevinea Caranavicon
mi familia. Trabajéen
otros cafe lﬂlas ywlilﬁgo...
me cmnpré """ terren ‘ﬁ}?‘
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® Caracteristicas de la produccién

p La zona ¢ El café boliviano se
produce en la zona subtropical, en
las faldas de los Andes sudameri-
canos, mds conocido como Yun-
gas. Tiene una diversidad de flora,
fauna y microclimas ideales que
permiten la produccién de cafés
de altura de calidad.

p La altura ¢ Las plantas cafetale-
ras se encuentran generalmente a
una altura de 1.000 a 1.8000 me-
tros sobre el nivel del mar. Los ca-
fés especiales se cultivan a més de
2.000 msnm. Predominan las
plantaciones de la especie coffea
ardbica, variedad tipica o criolla.

» La organizacién * Los produc-
tores estan organizados en asocia-
ciones, cooperativas y Coracas
que conforman la Federacidn de
Caficultores Exportadores de Boli-
via (Fecafeb). Son 34 organizacio-
nes econémicas, que retinen a
8.700 familias productoras.

p Las ventas = Se estima que el
70% de la produccidn nacional
de los cafés esta dinigido a la ex-

interno. Los cafés especiales se
venden directamente a través de
una subasta en internet, organi-
zada por la Taza de Excelencia.
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portacién y el 30% va al consumo

que fortalece

lasrelaciones
La Taza de Excelencia, Cup of Ex-

cellence en inglés, es una com-
petencia anual de prestigio
internacional que permite seles-

ciales producidos por un pafs
concursante que ofrezea una ca-
lidad excepcional para exigentes
mercados internacionales.

Un selecto grupo de catadores
nacionales e internacionales elige
estos cafés ganadores. los cuales
se catan al menos cinco veces di-
ferentes durante el proceso de la
compeétencia

Sélo los cafés que reciben con-
tinuamente un puntaje suficien-
temente alto, mayor a 84, pueden
pasar a otras etapas de la com-
petencia. Los ganadores finales
reciben el premio Cup of Exce-
llence’ y se venden al mejor pos-
tor en una subasta en internet.

“Los cafés que poseen esta ca-
lidad ejemplar son muy pocos.
Estos cafés tienen una madura-
cién perfecta, son cuidadosa-
mente recolectados y poseen un
cuerpo bien desarrollado, un aro-

de vida que sélo contienen los
cafés especiales de extremada-
mente alta calidad. Cada café ga-
nador posee su sabor particular
caracteristico de la tierra en la
que crece y todos se elaboraron
de manera artesanal para mejo-
rar estas caracteristicas inicas’,
detallan en el portal de internet
www.cupofexcellence.org.

La organizacion sin fines de
lucro nacié a la conclusion del
proyecto Gourmet (1999). Estaba
financiado por la International
Coffee Organization, el Centro de
Comercio Internacional y Com-
mon Fund for Commodities de
las Naciones Unidas, para ayudar
a que cinco paises reciban mejo-
res precios por su café.

cionar a los mejores cafés espe-

pucalearalionrhORe

| Sunﬁsaclmquehueﬂnﬁmexpuﬂan café aEsta.dnnUnlﬂm,
a supermercados orghnicos. Es gerente, vaala finca 4 veces a
hmmﬂﬁhuha}m%pcmnmﬁmerHMhec&mu

t 4%, con sus hermnnus ‘I‘mbnjn todos los
 dfas en su finca con su esposa, desde las 6 de la mafiana,
Contrata personal para la época de cosecha ylo capacita.
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= Bolivia, domingo 18 de oclubre de 2009

Caranavi consolida imagen de

capital cafetalera por excelencia

o Bolivia exporta café a Estados Unidos y patses de Kuropa, que elogian las
condictones climdticas para la produccion.

Pﬂl" Paulo Cuiza, EN-
VIADO ESPECIAL.- Carana-
vi, a 184 kildmetros de la ciu-
dad de La Paz, alcanza cada
ano mayor relevancia interna-
cional por su produccion de
café, por lo que sagun los en-
tendidos la regién se perfila a
consolidar una imagen como
capital cafetalera por excelen-
cia de Bolivia.

Asi lo demuestran los resul-
tados de la quinta version de
la competencia internacional
de Cafés. denominada: la “Ta-
za de Excelencia’, sfectuada
2n esa region de los Yungas
ropical del 5 al § de octubre,
evenlo que contd con la parti-

cipacion de expertos “catado-
reés” de cafeé provenientes de
Japdn, Rusia, Eslovenia, Es-
tados Unidos, Dinamarca,
Suecia y Reino Unido.

Walter Diaz, presidente de
la Federacion de Caficultores
Exportadores de Bolivia (Fe-
cafeb), explico a EL DIARIO
que Bolivia, por concepto de
3000 toneladas de café, ex-
porta anualmente 11 millones
de dolares y que son las pro-
pias organizaciones afiliadas
a Fecafeb las encargadas de
administrar y fiscalizar el pro-
ceso de venia al exterior.

Otro dato importante que
revela Diaz, es que mas del

90 por ciento del cafe produci-
do en el pals pertenece a la
provincia de Caranavi, con
mas de 20 mil hectareas de
produccion. El precio base de
una libra de cafe ronda entre
uno a tres dolares.

De manera directa, la pro-
duccion de café, beneficia a
nueve mil familias; en cambio,
de forma indirecta las benefi-
ciadas son mas de 24 mil.

Hugo Lima, alcalde de Ca-
ranavi, detalld que la produc-
cion de café y su venta a los
mercados del exterior posibili-
{0 mejorar la calidad de vida
no solo de los productores si-
no tambien de la comunidad.

EAMHAM IHMLénF.Tans DELA munm DE LA PAZ ALcAHzA CADAAR:: MAYGH RELE-
‘mucu :mmmmwanﬁu nﬂwﬂzmﬂ I:IE CAFE. ; : .
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La autoridad aseverdo que
eventos como la "Taza de Ex-
celencia” ayudan sobre todo a
mejorar la calidad del cafe
producido en Caranavi, cuyos
nichos de mercado son princi-
palmente Estados Unidos y
paises de Europa.

NEGOCIOS Y

COMPETENCIA

La competencia por elegir
la mejor produccion de café
comenzd a principios de no-
viembre en la localidad de Co-
roico, donde los “catadores”
probaron mas de 100 varieda-
des de cafe.

El 9 de octubre tuvo lugar la
premiacion en Caranavi, previo
a un encuentro entre producto-
res de cafe y potenciales com-
pradores provenientes de dis-
tintos - paises como Estados
Unidos, Japdn, Rusia, Suecia,
entre otros, en ocho “mesas de
negocio” con intercambio de
informacion principalmente so-
bre el interés por la compra del
cafe y una explicacién de como
los productores pueden mejo-
rar la calidad de su producto.

ron que el café boliviano es

“excelente”, debido a las con-

diciones climaticas en las que
se produce; sin embargo, en-
tre las recomendaciones pi-
dieron a los productores cui-
dar la calidad e implementar
mayor tecnologia en la pro-
duccién en vez de la "produc-
cion artesanal”.

En horas de la noche, el
Colegio Jhonn F. Kennedy fue
centro de la premiacién, don-
de entre mas de 100 produc-
tores, 30 recibieron un premio
por la calidad del cafe produci-
do con un puntaje supanﬂr
los 80 sobre 100.°

De este grupo, Valentin

Choquehuanca, de café “Mon-

terrey”, obtuvo el tercer lugar
con un puntaje de 91.62;

--Braulio Yuque Yana de cafe

- “Cima del Jaguar” logré el se-

~gundo lugar con un puntaje de
92.05; y Mauricio Diez de Me-
dina, de cafe “Taquesi”, reci-
bié el primer premio con una

~ puntuacion de 93.36, lo que le

| &

da derecho a participar de una
subasta internacional.

La organizacion del evento
estuvo a cargo de Fecafeb vy
Deutscher Entwickgadienst,
cuyus representantes deman-

daron mayor apoyo a la pro-
ducuién cafetalera para mejo-

_rar la calidad del producto e
Incrementar las vurﬂas al aw-
tErinr
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"EXPERTOS EN PRODUCCION DE CAFE ELOGIAN LA PRODUC-

CION CAFETALERA BOLIVIANA.

orge Escobar, especialista de El Salvador:

La produccién de café necesita

Ef axpertn en pmduccmn' :

de café, Jorge Escobar, de El

| Salvadnr elogié la produccion

cafetalera boliviana, aunque
recomend® mayor asesora-
miento técnico a los producto-
res y lecnificacion en cuanto
al procesamiento del cafeé.
“Los productores necesitan
mucha asesoria tecnica, hay

que fortalecer  instituciones

orientadas a ese campo para
incrementar la productividad,

- se debe trabajar de manera

intregral, tener una vision y
dca yo veo gue tienen mucho
futura”, aseveré el especialis-

e ué participd como jurado

_ invitadu de la "Taza de Exce-

lencia’ Eventn organizado en
Caranavi.
Tambien recomendo la tec-

s nificacién del procesamiento

del grano para obtener una
mayor calidad, “esta bien el

procesamiento artesanal, pero

a los compradores les gusta
que se cuide el cafée”, dijo.
Segun Escobar, a nivel de
produccion Bolivia tiene que
pensar en incrementar su
productividad a traves de ge-
nerar nuevas variedades de

café, renovar sus cafetales o

crear areas nuevas para su
plantacion. o
- "Aca se tfanan lerrenos ap-

 tos, se tiene montanas, Bolivia

debe empezar a pensar en in-

asesoramiento y técnificacion

crementar su pmﬂucﬁwﬁaﬂl'
pero sin olvidar la calidad, por-
que Bolivia no puede compsetir
en volumen con Colombia o
Brasil, pero si en cafidad, &l
mercado requiere calidad”,
afirmo.

Escobar aseguro que el ca-
fé boliviano es muy apreciado
por los paises nordicos vy tam-
bien Japon, aungue a los
compradores japonesas les
preccupa que no exista una
estructura soélida con la cual
negociar la compra de café.

Existen productores pe-
querios, dijo el experto, lo
que se reguiere s de una es-
tructura para poder o s
y realizar las transacciones
internacionales.

“Se debe trabajar mucho en
cuanto a otorgar seguridad al
comprador, es decir, que &l
café que es mostrado a Ia ho-
ra de pactar cualquier nego-
cio, sea igual al que despues
es enviado, que sea el mismo
café y no otro. Si se fallaenun -
contrato el que mas pierde es
el pais”, advirtio.

Asimismo, Escobar califico
al café de Caranavi como uno
de los mejores del mundo,
aunque detalld que existen
muchas caracteristicas que
contribuyen a que un determi-
nado café sea mnsrderad

coma el rnajun L




Primer premio al caté de altura

A 2.600 metros sobre el nivel

del mar nace en Yanacachi

uno de los mejores cafés del
mundo, catalogado porlos ca-
tadores internacionales y na-

cionales como “excepcional y

presidencial” por el puntaje

de 93,36 en valores de calidad.

Hace cinco anos, la organiza-
cion sin fines de lucro de Estados
Unidos The Alliance for Coffee
Excelence Inc. (proyecto ACE)
desarrollo la competencia nacio-
nal Taza de Excelencia, celebrada
en la capital cafetalera de Cara-
navi, al norteste de La Paz, que
permite seleccionar los mejores
cafés de la region.

Este afio se consiguié desta-
car a 30 asociaciones con la no-
minacion de Taza de Excelenciay
se registré un récord mundial al
conseguir que siete productores
de café obtuvieran el Premio Pre-
sidencial, que supera los 90 pun-
tos en calidad del producto.

Entre los galardonados figu-
ran el productor Mauricio Diez de
Medina, responsable del Comité
Econdémico del Consejo de Taza
de Excelencia 2009; su equipo de

-;'-\."
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trabajo tiene una tasa de produc-
cion de 101 sacos de café por ano.
“Ahora toda la produccién esta
vendida”, asegura Mauricio.

El café Taquesi se origina en
la poblacion de Yanacachi, que
se encuentra a 2.600 metros so-
bre el nivel del mar, una caracte-
ristica que permite al grano con-
servar su aroma, que consiguio

De 30 productores

 catalogados con la Taza de
. Excelencia, siete obtuvie-
- ron el titulo Presidencial.

un puntaje de excelencia de
93,36 puntos.

Uno de los pequenos pro-
ductores de la zona que comien-
zan a surgir obtuvo el boleto de
"alta calidad”, con el primer lugar,
para hacerse conocer entre las
empresas que buscan expandir el
mercado del café boliviano.

Bolivia tiene un area de pro-

duccion cafetalera de 23.000 hec-
tareas, de las cuales el departa-
mento de La Paz acoge al 95 por
ciento; en el restante 5 por ciento
se distribuye entre Santa Cruz,
Cochabamba y Tarija.

El proyecto Taza de Excelen-
cia se especializa en catalogar la
calidad del café boliviano con la
observacién y apreciacion del sa-
bor, color, aroma, densidad vy
otras cualidades. Los jurados
otorgan puntos segun los crite-
rios citados y se requieren al me-
nos 80 puntos para ingresar en la
competencia.

Ademas permite la interac-
cién entre los productores de la
semilla de café y empresas inter-
nacionales que participan como
degustadores y jurados de cali-
dad. Estos coadyuvan en el creci-
miento en las exportaciones.

El ano pasado, en este acon-
‘ecimiento compitieron 153 em-
bresas de Europa, Centro y Nor-
‘eamérica y de Africa para com-
orar el café boliviano. En 2009
han participado las mismas em-
bresas y ademas el nimero de
instituciones paso de 200.
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